
Weihnachtsbrunh
Im Garten

Gemischter Salat und Rucola / Zitronenvinaigrette und Caesar-Sauce /
Pastinakenvelouté mit Orange / Essigpilze / Bunte Rüben mit Feta /

Lauchvinaigrette mit Kräutern / Endiviensalat mit Blauschimmelkäse und
Pekannüssen / Hühnersalat mit Blauschimmelkäse und Pekannüssen

Beim Fischhändler
Meeresfrüchteplatte / Doraden-Tartar mit Guacamole / Krabbenmimosa

mit Paprikacoulis

Beim Metzger
Vitello tonnato / Geflügelpastete in Teig / Rinder-Carpaccio mit Samen und

Parmesan / Hausgemachte Foie-Gras-Terrine / Rehterrine mit Maronen

Prunkstücke
Gerösteter Kapaun gefüllt mit karamellisierten Maronen / Rinder-Wellington / Red

Label Lachsfilet / Risoni wie Risotto in einem Parmesanrad / Mit Käse gefüllte
Alpenkartoffeln und luftgetrockneter Schinken / Butternusskürbis-Gratin mit

Muskatnuss / Wintergemüse-Ratatouille

Käsetisch: Aktuelle Auswahl von Maison Sterchi

Beim Konditor
Paris Brest mit Pistazien und Cassis / Obstteller / Weihnachtsbaum im Stil

von Saint-Honoré mit rosa Grapefruit / Apfel-Cidre-Tarte mit Zimt /
Pavlova mit saisonalen Früchten / Käsekuchen mit Zitrone, Sauerkirsche

und Himbeere / Aprikosen-Mandel-Kuchen / Schokoladentrüffel /
Vanille-Tonka-Crème im Glas


