
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

LE 3C 
 

Lounge & Room-Service 
 
 

 
 

 
 

Afin de rendre votre expérience encore plus belle, nous sommes à l’écoute de vos allergies alimentaires. 
Merci de les indiquer à nos collaborateurs. 

To elevate your experience, let us know of any food allergies. 
Please communicate them to our staff. 

 
Prix en francs suisses, tva incluse.    Prices in Swiss francs, vat included. 

APERITIFS / APPETISERS 
 

Viande séchée de la région et fromages  
Local dried beef meat & cheeses 

36 
 
 

Assortiment à partager  
Assortment to share 

24 

   Malakoff au fromage d’alpage et gruyère                                                           Cromesquis aux champignons 

       Malakoff with alpine cheese & Gruyère                                                                           Mushroom cromesquis 
 

Toast de fromage frais aux herbes et bresaola                                           Blinis au saumon gravelax maison et crème aigre  
      Fresh cheese toast with herbs & bresaola                                                      Blinis with homemade gravlax salmon & sour cream 
 

 
 
 
 
 

FRAICHEUR ET TRADITION / STARTERS 
 

Cœur de saumon gravelax maison, sauce aigrelette et blinis 
Homemade gravlax salmon, sour sauce & blinis 

32 
 

 

 Velouté de potimarron, crème de brebis aux graines de moutarde et croûtons de pain de campagne 
Pumpkin soup, sheep's’cream with mustard seeds & country bread croutons 

18 
 
 

 Salade mêlée, vinaigrette balsamique ou citron 
Mixed salad, balsamic or lemon dressing 

14 
 
 

 Salade mesclun, vinaigrette balsamique ou citron 

Green salad, balsamic or lemon dressing 
12 

 
 

 
 
 

PÂTES / PASTA  
 

 
Ravioles intégrales de noisettes et truffe noire d’automne  

Whole ravioli with hazelnut & black autumn truffle 
36 

 
 

 Sans gluten Gluten-free      Sans lactose Lactose-free      Végétarien Vegetarian      Végétalien Vegan 



LAC / LAKE  

 

 Perches du Lac « selon arrivage », croustillant de rösti, salade verte et sauce tartare  
Lake Geneva perch « according to arrival », crispy rösti, green salad et tartar sauce 

58 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 

LES INCONTOURNABLES / THE CLASSIQUES 
 

 Tartare de bœuf aux condiments, pain grillé, frites du terroir et salade  
Beef tartare with condiments, toast, country-style French fries & salad  

160gr. 39        80gr. 32 
 

 

Cheeseburger, sauce maison et frites du terroir 
Cheeseburger, homemade sauce & country-style French fries 

180gr. 38 
 

 

Burger, sauce maison et frites du terroir  
Beef burger, homemade sauce & country-style French fries 

180gr. 35 
 

 

Salade césar poulet grillé / crevettes / tofu soyeux 
Caesar salad with grilled chicken / shrimps /silken tofu 

Plat 32          Entrée 24 
 

 

Club sandwich poulet et bacon / saumon fumé d’Écosse / végétarien et frites du terroir 
Club sandwich chicken & bacon / Scotland smoked salmon / vegetarian & country-style French fries 

29 
 
 

 Supplément de lard Vaudois 15gr.  
Vaudois bacon supplement 15gr.  

2 
 
 
 

Le bœuf, porc et volaille proviennent de Suisse 
Beef, pork & poultry come from Switzerland 

Le saumon provient d’Écosse 
Salmon comes from Scotland 

Les crevettes proviennent du Vietnam 
Shrimps comes from Vietnam 

 
 

 Sans gluten Gluten-free      Sans lactose Lactose-free      Végétarien Vegetarian      Végétalien Vegan 

GOURMANDISES & PLAISIR / DELICACIES & PLEASURE 
 
 

Fromages de notre Maître affineur  
Cheeses from our cheesemaker  

5pcs. 20        3pcs. 12 
 

 
 
 

 Poire pochée à l’orange, fruits de mendiants et sauce chocolat  
Pear poached with orange, beggar fruits & chocolate sauce 

18 
 

 Coque meringuée à la double crème de la Gruyère et fruits de saison 
Meringue with Gruyère double cream & seasonal fruits 

18 
 
 

 NOS COMPOSITIONS DE GLACES / OUR ICE CREAM COMPOSITIONS 
 

                                                             

 Coupe poire Belle-Hélène / The Belle-Hélène pear 
 

       Glaces vanille, poires pochées, chantilly et sauce chocolat 
        Vanilla ice cream, poached pears, whipped cream & chocolate sauce 

14 
 
 

 Coupe d’automne / The Autumn 
 

Glaces vanille, pommes vertes caramélisées, raisins au rhum  
Vanilla ice cream, caramelized green apples, rum raisins  

14 
 
 

 Coupe Caramelo / The Caramel 
 

Glaces vanille et caramel, noix au caramel beurre salé, chantilly et sablé breton  
Vanilla & caramel ice cream, nuts with salted butter caramel, whipped cream & Breton shortbread 

14 
 
 
 

 GLACES ET SORBETS ARTISANAUX, la boule / ICE CREAM & SORBETS, by the scoop 
5 
 

 Glaces : vanille Bourbon, moka, chocolat, pistache, crème acidulée, caramel beurre salé, 
double crème de la Gruyère et meringue 

Ice cream : Bourbon vanilla, mocha, chocolate, pistachio, sour cream, salted butter caramel, double cream from Gruyere & meringue  
 

 Sorbets : citron jaune, citron vert, fraise, framboise, noix de coco, pomme verte, poire et mangue 
Sorbets : lemon, lime, strawberry, raspberry, coconut, green apple, pear & mango 

 
 

 Sans gluten Gluten-free      Sans lactose Lactose-free      Végétarien Vegetarian      Végétalien Vegan 


